Organisation Prestige

Préface

·  Vin d’honneur

· 9 Pièces Salées par pers.

· 3 Verrines par pers.

· Dégustation de foie gras poêlé, St Jacques…

· Repas prestige (vins et service compris)
· Entrée froide

· Entrée chaude

· Trou Normand

· Plat chaud

· Fromage

· Desserts (Gâteau avec déco & pièce montée et ses feux de bengale)

· Café et ses chocolats

· Buffet du lendemain

Vin d’honneur

·  9 pièces salées par personne
· Pain suédois saumon fumé

· Navette thon mayonnaise tomates

· Cœur de palmier, tomate cerise de paprika

· Jambon de Bayonne

· Pointe d’asperge verte, guacamole aux épices

· Tarama au saumon sauvage

· Beurre de crabe

· Pâté en croûte

· Fromage frais et ciboulette

·  3 Verrines par personne
· Verrine mousse de Saint Jacques

· Verrine avocat crevette

· Verrine mousse de thon aux olives

· Pain surprise campagnard

· Boissons
· Kir royal

· Punch 

· Softs à volonté (eau plate, gazeuse, jus de fruits)
Les Entrées
·  Entrées froides : 
· Médaillon de foie gras de canard et ses toasts chauds briochés

· Terrine de St jacques sauce mousseline

· Tartare de saumon frais et saumon fumé à la ciboulette

· Salade Landaise (magret fumé, gésiers confits, tomates cerises, pommes, foie gras)
· Rosace de melon aux trois viandes fumées

· Entrées chaudes :

· Feuilleté de St jacques à la crème d’ail

· Flan de turbot et son coulis de cressons

· Saumon frais et sa fondue de poireaux

· Bouchées à la reine au riz de veau

· Chaussons d’escargot beurre maître d’hôtel
Trou Normand
Plats chauds   
· Symphonie des trois filets (bœuf, canard, porc)
· Mignon de porc à la crème d’estragon
· Aiguillette de veau aux langoustines
· Filet de bœuf en croûte
· Magret de canard aux trois poivres
· Suprême de volaille à la crème et aux morilles
· Fromages :
· Carte de France des fromages (11 variétés)
· Pains :
· Petits pains individuels et pain de campagne tranché

Les desserts

· Capitole aux framboises
· Pavé au  3 Chocolats et sa crème anglaise
· Fraisier
· Buffet de desserts

· Pièce Montée personnalisée avec feu de bengale
· Sabrage su champagne et cascade de champagne

 (Champagne non fourni)

· Café et ses chocolats

La carte  des vins
· Vin Blanc :
· Monbazillac 

· Chablis
· Vin Rouge :
· St Emilion 

· Vin Rosé :
· Sancerre rosé

· Softs :
· Eau plate et gazeuse

· Jus de fruits et sodas
· Sabrage et cascade de Champagne 
(Champagne non fournis / option)
Buffet du Lendemain

· Entrée : 
· Salades composées ( riz, thon, maïs, poivrons, tomates)

· Taboulé Oriental

· Salade Piémontaise
· Poissons :
· Saumon fumé




· Terrine de St Jacques

· Terrine de Saumon

· Charcuterie : 
· Assortiments de charcuterie

· Melon et son Jambon de Bayonne

· Viandes : 
· Roosbeef et ses haricots vinaigrette

· Roti de porc et sa macédoine

· Cuisse de poulet rôti  et sa salade

· Fromages :  
 Variétés (à définir)  
     Pain (petits pains individuels & pain de campagne tranché) 

· Desserts : 
· Tarte poiret aux amandes

· Tarte aux pommes

· Tarte au citron meringuée

· Café et ses chocolats

Tarifs
· Organisation Prestige :
·  85,00 € HT soit : 89,67€ ttc par personne
· Vin d’Honneur
· Menu Prestige
· Buffet du Lendemain (possibilité barbecue)
· Vins et softs compris
· Services compris 

